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Fir Hotellerie und Restauration

DEL
Intensiv-
seminar

Der Weinberater
Kompaktes Weinwissen fur Gastroprofis
mit international anerkanntem Zertifikat



Warum eine Weinausbildung?

Aus der Sicht des Gastes

Das Interesse am Wein wachst. Und damit auch das allgemeine Bedurfnis,
sich Uber alles zu informieren, was mit Wein zusammenhangt. Der Gast

von heute stellt auch entsprechend hdhere Anspriiche an die Weinberatung.
Er méchte mehr erfahren Uber die Weine, die ihnm angeboten werden, Gber
die vielfaltigen Aussagen der Etiketten, tber die unterschiedlichen Rebsorten
und Anbaugebiete, Uber das Wachsen der Trauben, das Werden des Weines,
die Qualitat der Jahrgange und nattrlich Uber das Zusammenspiel mit den
Speisen. Im Restaurant erwartet er von den Verantwortlichen und Mitarbeitern
totale Kompetenz zu Wein, Speisen und Service.

Aus der Sicht des Mitarbeiters, Gastgebers und Unternehmers
Der Gastgeber will die Bedurfnisse des Gastes erflillen. Dazu braucht er —
gerade in Sachen Wein — ein solides Grundwissen. Das ermoglicht ihm, den
Uberblick Uber das immense Weinangebot der ganzen Welt zu behalten.

Dann braucht es ein auf den Betrieb zugeschnittenes, attraktives Weinangebot
und die entsprechende Inszenierung, um das Produkt professionell zu ver-
kaufen. Das Intensivseminar «Der Weinberater» vermittelt in kompakter Form
jene Weinkompetenz, mit der ein GastroProfi den Anspriichen der Weinlieb-
haber von heute und morgen gerecht wird.

Warum WSET® Diplom?

Der Wine and Spirit Education Trust (WSET®) ist seit 40 Jahren die weltweite
Autoritét in Sachen Weinausbildung. Er vermittelt Weinschulungen flr das
Gastgewerbe, die Wein- und Spirituosenbranche sowie flr engagierte
Amateure. Mit jahrlich 25’000 Absolventen in 50 Landern sind die Kurse und
Zertifikate von WSET® langst zum international anerkannten Standard gewor-
den. Mit dem WSET® Zertifikat, welches Sie nach erfolgreich abgeschlossener
Priifung am Seminar «Der Weinberater» erhalten, haben Sie die wichtige
Vorstufe zur héchsten Weihe der Weinkennerschaft erreicht: dem Master of
Wine. Unser ganzes Ausbildungskonzept «Der Weinberater» wird durch die
von WSET® akkreditierte Académie du Vin geprUft.



WSET® Zertifikat im Uberblick

Master
of Wine

Level 5
Honours Diploma
in Wines and Spirits

Level 4
Diploma in Wines and Spirits

Der Weinberater * Level 3
Award in Wines and Spirits
oder International Higher Certificate

Der Weinberater *
Level 2
Award in Wines and Spirits

Level 1
Basic

*Die Abschllsse auf Level 2 und Level 3 sind in den nachfolgend
beschriebenen Seminaren integriert.



Der Weinberater mit Abschluss Level 2

Themen

— Degustations-Systematik nach
WSET®

— Uberblick Uber die aktuelle
Weinwelt

— Die Weingebiete der drei grossen
Weinnationen Frankreich, Italien
und Spanien

— Weinbau in Deutschland, Osterreich
und Ungarn sowie der Neuen Welt

— Die wichtigsten Schaum- und
Sussweine

— gespritete Weine wie Sherry und
Porto, das kleine 1x1 der
Spirituosen

— jeden Tag eine Blinddegustation

Die detaillierten Informationen zum
Seminarprogramm kénnen Sie unter
www.gastrosuisse.ch herunterladen.

Zielgruppe

Unternehmer, Gastgeber und
Mitarbeiter, die ihr Weininteresse
professionalisieren méchten und
noch Uber keine grossen Vorkennt-
nisse verfligen.

Dauer und Durchfihrungsort
Der Weinberater Level 2 dauert drei
Seminartage inkl. Prifung und wird
bei GastroSuisse durchgeflihrt.

Prifung und Zertifikat

Zum Abschluss des 3. Seminartages
machen Sie eine schriftliche Priifung
die 60 Minuten dauern wird. In
diesen 60 Minuten beantworten Sie
50 Multiple Choice Fragen.

Bei bestandener Prifung erhalten
Sie das international anerkannte
Zertifikat mit dem Titel:

WSET® Level 2

Award in Wines and Spirits

Preis

Mitglied GastroSuisse

bzw. Teilnehmer,

die in einem Mitglied-Betrieb
arbeiten CHF 850

Nichtmitglied GastroSuisse

bzw. Teilnehmer,

die in einem Nicht-Mitglied-Betrieb
arbeiten CHF 1100

Inbegriffen sind folgende Leistungen:

3 Seminartage inklusive WSET®

Prufung

— Komplette Seminardokumentation

— Getrénke und Zwischenverpflegung
wahrend dem Seminar

— Degustation von hochklassigen
Weinen und Spirituosen

— Registrierung in London

— PrifungsgebUhr und Zertifikat



Die Weinnasen

Joachim Gunther
Leiter der Académie du Vin
und Frankreichfreak

sowie Burgunder Liebhaber.

Hans Babits

Burgenlander, Weinakademiker
und Vizeschweizermeister

im Wein degustieren.

Arthur Nagele
Brenner und Leiter

der Spirituosenakademie
Osterreich, zustandig

fur alles Hochprozentige.

Albi von Felten
Der Gastgeber der mit Profis
Erfahrungen austauschen will.

Silvia Gautschi
Weinakademikerin

und Spezialistin

fur alle schadumenden und
verstarkten Spezialweine.

Diederik Michel
Der junge Oenologe,
mit Charme und Kompetenz.

Armando Pipitone
Der Sommelier
mit eigenem Caveau.

Susanne Klemenz
Die Ké&serin, die den Kase
vom Hobby

zur Passion macht.



Der Weinberater mit Abschluss Level 3

Themen

— Das Schweizer Weingesetz und
seine Weine

— Kése und Wein, Essen und Wein

— Von der idealen Weinkarte zur
Weininszenierung

— Optimierung von Angebot, Preis
und Kommunikation

—Ideen und Tipps fur die Verkaufs-
férderung

— Das Verkaufsgesprach

— Detaillierte Informationen zu Reb-
bau und Weinbereitung

— Erweiterte Degustations-Systematik
nach WSET®

— Detaillierte Informationen zu Wein-
gesetz, Anbaugebiet, Lage, Klima,
Bodenbeschaffung in folgenden
Landern:
— Frankreich
— Italien
— Spanien
— Portugal
— Deutschland
- Osterreich, Ungarn
— Griechenland
— Neue Welt

— Detaillierte Informationen zu
Schaumweinen, Likdrweinen
und Spirituosen

Die detaillierten Informationen zum
Seminarprogramm kénnen Sie unter
www.gastrosuisse.ch herunterladen.

Zielgruppe

Unternehmer, Gastgeber und Mitar-
beiter, die ihr Weininteresse professi-
onalisieren mochten und bereits Uber
sehr gute Weinkenntnisse verflgen

Dauer und Durchflhrungsort
Der Weinberater Level 3 dauert

11 Seminartage plus Y2 Tag Prufung.
Die Durchfuhrungsorte ent-

nehmen Sie dem detaillierten
Seminarprogramm.



Preis

Mitglied GastroSuisse

bzw. Teilnehmer, die in einem
Mitglied-Betrieb arbeiten CHF 2’950

Prifung und Zertifikat
Bei der Prifung Level 3 haben Sie
zwei Abschlussmdglichkeiten.

a) International Higher Certificate in

Wines and Spirits

Diese Prufung besteht aus

50 Multiple Choice Fragen und der
Blinddegustation von einem Wein.

Die Prifung dauert insgesamt:
60 Minuten (45 Minuten far

Nichtmitglied GastroSuisse
bzw. Teilnehmer, die in einem Nicht-
Mitglied-Betrieb arbeiten CHF 3’950

Inbegriffen sind folgende Leistungen:
— 11 Seminartage plus WSET®
Prifung

— Komplette Seminardokumentation

— Getranke und Zwischenverpflegung
wéahrend dem Seminar

— Degustation von hochklassigen
Weinen und Spirituosen

— Registrierung in London

— Prafungsgebtihren

— Zertifikat und Seminarbestatigung

die Fragen und 15 Minuten
Degustation)

Bei bestandener Prifung erhalten
Sie ein Zertifikat mit dem Titel
WSET®

International Higher Certificate

in Wines and Spirits

b) WSET® Level 3
Award in Wines and Spirits
Diese Prifung besteht aus
50 Multiple Choice Fragen,
aus 5 offenen Fragen und der
Blinddegustation von zwei Weinen.

Die Priifung dauert insgesamt:

1 3/4 Stunden fUr die schriftliche
Prifung und 30 Minuten fur die
Degustation.

Bei bestandener Prifung erhalten
Sie ein Zertifikat mit dem Titel
WSET® Level 3

Award in Wines and Spirits



Anmeldung

Sie melden sich mit der Anmeldekarte oder online auf www.gastrosuisse.ch
an und erhalten von uns eine Bestatigung. 10 Tage vor Seminarbeginn
erhalten Sie die Einladung mit den detaillierten Informationen.

Die Seminargebuhr ist vor dem Seminar zu bezahlen.

Abmeldung

Ihre Abmeldung senden Sie in schriftlicher Form an die unten aufgeflhrte
Adresse. Bei Stornierung von weniger als 21 Tagen vor Seminarbeginn
werden CHF 150, bei weniger als 14 Tagen oder bei Nichterscheinen wird
der ganze Seminarpreis verrechnet.

Noch Fragen?

GastroSuisse

Berufsbildung und Dienstleistungen
Blumenfeldstrasse 20

8046 Zirich

Telefon 0848 377 111 / Telefax 0848 377 112

weiterbildung@gastrosuisse.ch
www.gastrosuisse.ch

© GastroSuisse





